
 

 

 

 

 

T.C. 

AFYON KOCATEPE ÜNİVERSİTESİ 

FEN BİLİMLER ENSTİTÜSÜ 

 

 

2025-2026 EĞİTİM-ÖGRETİM YILI BAHAR YARIYILI GIDA MÜHENDİSLİĞİ 

ANABİLİM DALI HAFTALIK DERS PROGRAMI 

(Yüksek Lisans) 

         GÜNLER 

Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

08:30 
  

 GDM 5019 Soğukta 

dondurarak 

muhafaza 

 

09:30 Bilimsel Araştırma 

Yöntemleri 

Temel 

Uygulamalı 

Mikrobiyoloji/ 
GDM-5010  

İleri Kurutma 

Teknikleri 

(Doç. Dr. Dilek 

D. KAVAK)/ 
GDM 5039  

Kromatografilk 

yöntemler 

 GDM 5002 

İçme sütü 

teknolojisi  

Dr. Öğr. Üyesi 

Mehmet 

KILINÇ/ 

GDM 5019 

Soğukta 

dondurarak 

muhafaza 

 

10:30 

Bilimsel Araştırma 

Yöntemleri 
Temel 

Uygulamalı 

Mikrobiyoloji/ 
GDM-5010  

İleri Kurutma 

Teknikleri 

(Doç. Dr. Dilek 

D. KAVAK)/ 
GDM 5039  

Kromatografilk 

yöntemler 

  

GDM 5002 İçme 

sütü teknolojisi 

Dr. Öğr. Üyesi 

Mehmet 

KILINÇ/ 

GDM 5019 

Soğukta 

dondurarak 

muhafaza 

 

11:30 

Bilimsel Araştırma 

Yöntemleri 

Temel 

Uygulamalı 

Mikrobiyoloji/ 
GDM-5010  

İleri Kurutma 

Teknikleri 

(Doç. Dr. Dilek 

D. KAVAK)/ 
GDM 5039  

Kromatografilk 

yöntemler 

 

 

GDM 5002 İçme 

sütü teknolojisi 

Dr. Öğr. Üyesi 

Mehmet 

KILINÇ 

 

 

 

 

 

13:00 

GDM 5068 

Biyoaktif Bileşenler 

İle Gıdaların 

Zenginleştirilmesi 

(Doç. Dr. Dilek D. 

5059 Gıda 

Aromaları 

/Prof. Dr. 

Harun 

DIRAMAN 

GDM 5065 Gıda 

işletmelerinde 

yeni eğilimler 

Dr. Öğr. Üyesi 

Çiğdem Aşçıoğlu  

GDM5015 Gıda 
mühendisliğinde ısıl 

işlemler 
Duyusal Analiz 

Tekniği/ Özel 

Mikrobiyoloji II 



KAVAK) (YL) / GDM 

5040 Lipit 

Kimyası 

14:00 

GDM 5068 

Biyoaktif Bileşenler 

İle Gıdaların 

Zenginleştirilmesi 

(Doç. Dr. Dilek D. 

KAVAK) 

5059 Gıda 

Aromaları 

/Prof. Dr. 

Harun 

DIRAMAN 

(YL) / GDM 

5040 Lipit 

Kimyası 

GDM 5065 Gıda 

işletmelerinde 

yeni eğilimler 

Dr. Öğr. Üyesi 

Çiğdem 

Aşçıoğlu 

GDM5015 Gıda 

mühendisliğinde ısıl 

işlemler 
Duyusal Analiz 

Tekniği/ Özel 

Mikrobiyoloji II 

15:00 

GDM 5068 

Biyoaktif Bileşenler 

İle Gıdaların 

Zenginleştirilmesi 

(Doç. Dr. Dilek D. 

KAVAK) 

5059 Gıda 

Aromaları 

/Prof. Dr. 

Harun 

DIRAMAN 

(YL)/ GDM 

5040 Lipit 

Kimyası 

GDM 5065 

Gıda 

işletmelerinde 

yeni eğilimler 

Dr. Öğr. Üyesi 

Çiğdem 

Aşçıoğlu 

GDM5015 Gıda 

mühendisliğinde ısıl 
işlemler 

Duyusal Analiz 

Tekniği/ Özel 

Mikrobiyoloji II 

16:00 
  

 
 

 

17:00 
  

 

 

 

18:00 
  

 

 

 

19:00 
  

 

 

 

20:00 
  

 

 

 

21:00 
    

 

NOT: Bu form Anabilim Dalı Başkanlığı üst yazı ekinde word formatında enstitüye 

gönderilmelidir. 

 

 



 

 

 T.C. 

AFYON KOCATEPE ÜNİVERSİTESİ 

FEN BİLİMLER ENSTİTÜSÜ 

 

 

2025-2026 EĞİTİM-ÖGRETİM YILI BAHAR YARIYILI GIDA MÜHENDİSLİĞİ 

ANABİLİM DALI HAFTALIK DERS PROGRAMI 

(Doktora) 

         GÜNLER 

Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

08:30 
 

   GDM 

6070 Gıda 

Bileşenleri ve Yeni 

Teknolojiler/ GDM 

6010 Modifiye 

yağlar Üretim  

teknolojisi 

09:30 
  

 Fermantasyon 

Mikrobiyolojisi/ 
GDM 6051 

Zeytinyağı 

Teknolojisi 

(DR) 

GDM 6070 Gıda 

Bileşenleri ve Yeni 
Teknolojiler/ GDM 

6010 Modifiye 

yağlar Üretim  
teknolojisi 

 

10:30   

  

Fermantasyon 

Mikrobiyolojisi/ 
GDM 6051 

Zeytinyağı 

Teknolojisi 

(DR) 

GDM 6070 Gıda 

Bileşenleri ve Yeni 

Teknolojiler 

11:30 
  

  

Fermantasyon 

Mikrobiyolojisi/ 
GDM 6051 

Zeytinyağı 

Teknolojisi 

(DR) 

 

13:00 
GDM 6008 

Fırın Ürünleri 

Teknolojisi 

(DR) 

GDM 6009 Süt 

kimyası  

 GDM 6025 Süt 

ve süt ürünleri 

teknolojisinde 

gelişmeler 

 

14:00 

 

GDM 6008 

Fırın Ürünleri 

Teknolojisi 

(DR) 

GDM 6009 Süt 

kimyası 

 
GDM 6025 Süt 

ve süt ürünleri 

teknolojisinde 

gelişmeler 

 

15:00 

 

GDM 6008 

Fırın Ürünleri 

Teknolojisi 

(DR) 

GDM 6009 Süt 

kimyası 

 
GDM 6025 Süt 

ve süt ürünleri 

teknolojisinde 

gelişmeler 

 



16:00  
 

  GDM 6010 

Modifiye yağlar 

Üretim  

teknolojisi 

17:00 
  

   

 

 


